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LIEBE GASTE,

JEDEN SONNTAG MITTAG BEKOMMEN SIE EINE SUPPE,
SOWIE AUCH EINEN KLEINEN NACHTISCH
AUFS HAUS!

SEIT DEM JAHR 2006 HEISSEN WIR SIE NUN IN
UNSEREM GASTHAUS WILLKOMMEN. VIELE JAHRE
SCHON BEMUHEN WIR UNS IHNEN DAS BESTE EINER
TYPISCH DEUTSCHEN KUCHE ZU SERVIEREN. DABEI
BERUCKSICHTIGEN WIR ALTE TRADITIONEN, BRINGEN
ABER AUCH MODERNE ZUBEREITUNGSARTEN EIN.
INZWISCHEN SCHON IN 2. GENERATION ARBEITEN WIR
STETS DARAN IHNEN EINEN ANGENEHMEN AUFENTHALT
ZU BESCHEREN. UNSER GASTHAUS SCHREIBT SCHON
LANGE GASTRONOMISCHE GESCHICHTE. UNTEN SEHEN
SIE AUFNAHMEN AUS DEN ERSTEN JAHREN SOWIE AUS
DER KRIEGSZEIT UM 1940.

WIR SIND FROH DIESE
GESCHICHTE MIT IHNEN WEITER ZU SCHREIBEN!

IHRE FAMILIE SCHWARZE
WUNSCHT IHNEN GUTEN APPETIT!
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7,8,13

1. KLEINER SALAT DER SAISON’ ~7.,50
2. KLEINER SALAT MIT PUTENBRUST 10,50
4,7,8,13
3. GROSSER SALAT MIT THUNFIsSCH 12,80
2,8,13
4. GROSSER SALAT MIT GEBRATENEN 14,80
SHRIMPS
7,8,13
5. GROSSER SALAT MIT PUTENBRUST 14,50
7,8,13
6. BEILAGENSALAT 5,00
SUPPEN
10. TOMATENCREMESUPPE MIT” 5,50
SAHNEHAUBE
11. ZWIEBELSUPPE MIT TOAST UND’ 5,80
KASE UBERBACKEN
12. RAHMSUPPCHEN AUS’ 5,80
WALDPILZEN MIT BACKERBSEN
13. TAGESSUPPE 5,00
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15. ROTBARSCHFILET'347 19,80
bleine Filets vom Rotbardct panient und in Butter

gebraten, dagu Petersillientantoffeln und ein Salat
der Sacson

16. SCHOLLENFILET" %7 20,80
Schollefilers éu, Ectiille gebraton, | dazu
Petensillcentoartoffeln und ein Satat der Sateon

17. HARZER FORELLE ,MULLERIN‘"* 20,80

ca. 400 Grovmm ' Vin Butter gebraten, dasu
Petersillientoartoffcln -wid en Salat der Saison

18. HARZER FORELLE ,BLAU‘ 20,80

ca. 00 Gramm~- Blaw gedinstet mit Butter -
bartoffelln, ecnem lleinen Salat sowie Sakuemenretick
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