
Schwarze
Landgasthaus

Liebe Gäste,

Jeden Sonntag Mittag bekommen Sie eine Suppe, 
sowie auch einen kleinen Nachtisch

aufs Haus!

Seit dem Jahr 2006 heißen wir Sie nun in 
unserem Gasthaus willkommen. Viele Jahre

schon bemühen wir uns Ihnen das beste einer
typisch deutschen Küche zu servieren. dabei

berücksichtigen wir alte Traditionen, bringen
aber auch moderne Zubereitungsarten ein. 

Inzwischen schon in 2. Generation arbeiten wir 
stets daran Ihnen einen angenehmen Aufenthalt

zu bescheren. Unser Gasthaus schreibt schon
lange gastronomische Geschichte. Unten sehen
Sie Aufnahmen aus den ersten Jahren sowie aus

der Kriegszeit um 1940. 
 Wir sind froh diese 

Geschichte mit Ihnen weiter zu schreiben!

Ihre Familie Schwarze 
wünscht Ihnen guten Appetit!

Unsere Sonntagskarte



Schwarze
Landgasthaus

Salate

1. Kleiner Salat der Saison

 2. Kleiner Salat mit Putenbrust 10,50

12,803. Großer Salat mit Thunfisch

4. Großer Salat mit gebratenen
     Shrimps

5. Großer Salat mit Putenbrust
       
     

 

14,80

10. Tomatencremesuppe mit
      Sahnehaube

 11. Zwiebelsuppe mit Toast und
       Käse überbacken
12. Rahmsüppchen aus 
      Waldpilzen mit BACKERBSEN
     

5,50

5,80

5,80

Suppen

7,50

14,50

13. Tagessuppe 5,00

7,8,13

7,8,13

4,7,8,13

2,8,13

7,8,13

7,8,13

7

7

7

6. Beilagensalat 5,00



Fisch

15. Rotbarschfilet                    19,80
kleine Filets vom Rotbarsch paniert und in Butter
gebraten, dazu Petersillienkartoffeln und ein Salat 
der Saison

16. Schollenfilet                      20,80
Schollen�lets in Eihülle gebraten, dazu 
Petersillienkartoffeln und ein Salat der Saison

17. Harzer Forelle ‚Müllerin‘            20,80

ca. 400 Gramm ‑ in Butter gebraten, dazu 
Petersillienkartoffeln und ein Salat der Saison
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18. Harzer Forelle ‚Blau‘            20,80

ca. 400 Gramm‑ Blau gedünstet mit Butter‑
kartoffelln, einem kleinen Salat sowie Sahnemerretich

1,3,4,7

1,3,4,7

1,4

4
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