LANDGASTHAUS

SEIT DEM JAHR 2006 HEISSEN WIR SIE NUN IN
UNSEREM GASTHAUS WILLKOMMEN. VIELE JAHRE
SCHON BEMUHEN WIR UNS IHNEN DAS BESTE EINER
TYPISCH DEUTSCHEN KUCHE ZU SERVIEREN. DABEI
BERUCKSICHTIGEN WIR ALTE TRADITIONEN, BRINGEN
ABER AUCH MODERNE ZUBEREITUNGSARTEN EIN.
INZWISCHEN SCHON IN 2. GENERATION ARBEITEN WIR
STETS DARAN IHNEN EINEN ANGENEHMEN AUFENTHALT
ZU BESCHEREN. UNSER GASTHAUS SCHREIBT SCHON
LANGE GASTRONOMISCHE GESCHICHTE. UNTEN SEHEN
SIE AUFNAHMEN AUS DEN ERSTEN JAHREN SOWIE AUS
DER KRIEGSZEIT UM 1940.

WIR SIND FROH DIESE
GESCHICHTE MIT IHNEN WEITER ZU SCHREIBEN!

IHRE FAMILIE SCHWARZE
WUNSCHT IHNEN GUTEN APPETIT!
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1. HAUSGEMACHTE MOZARELLA-STICKS 10,80

Pante| Parmesan © Precselbecrmaye © Ruobi-Dip

1,3,7

2. GEBACKENER CAMEMBERT 10,80
Houiy © Walndsse * Zartochmelzend
3. KUSTEN-KNUSPER 11,80
Backiisct-Fippchen © Bientecq * Rrduter - Remoalade
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A. MINI-GULASCH IM PEANNCHEN' 12,80

Schmorweich * brndfity © Rarotten| Sellerie  Brot
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5. TOMATENCREMESUPPE MIT 7 5,50
SAHNEHAUBE

6. ZWIEBELSUPPE MIT TOAST UND ’ 5,80
KASE UBERBACKEN

7. RAHMSUPPCHEN AUS ’ 5,80
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LANDGASTHAUS

e Wtk t o8 dunch bnachi =P/ >

7,8,13

KLEINER BEILAGENSALAT

7,8,13

EIN SALAT DER SAISON

7,8,13

SALAT MIT THUNFISCH

7,8,13
SALAT MIT SHRIMPS

7,8,13

SALAT MIT PUTENBRUST

5,00

9,80

12,80

14,80

14,80
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15. ROTBARSCHFILET"34%7 19,80
blecne Flets vom Rotbandct panient and in Sutter

gebraten, dazu Petersillientoantoffeln and ein Salat
der Sacson

16. SCHOLLENFILET">*7 20,80
Schollenfilers in Ectiille getraten, dazu
Petersillienbsantoffeln und ein Salat der Sacson

17. HARZER FORELLE ,MULLERIN‘"* 20,80

ca. 400 Gramm - in Butter gebraten, daza
Petersillienbantoffeln und ein Salat der Sacson

18. HARZER FORELLE ,BLAU‘4 20,80

ca. 400 Gramm- Blaw gedinstet mit Butter -
bartoffelln, cinem bleinen Salat sowie Satmemennetich
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20. DES FORSTERS SCHNITZEL"®” 17,80

PWSWWW?&LWWWW@%
dbengogen, daza Ruoketten and ein Salat der Sacson

21. SCHNITZEL NACH WIENER ART 17,80
Zﬂ . 5 o a Sé .2 g 2 ”W‘ '/4&5,”

1,3,7

22. GRIECHISCHES SCHNITZEL 18,80

Wit Clampiguons, Tomaten, Tyatyili and Rése
dbenbacken, W?WMWSMMSM

,3,7

23. DAS HAUSSCHN]TZ L 18 80

dagu ‘Follandacse, KWMMSMMSW

1,3,7

24. HERZHAFTES SCHNITZEL 18,80
Sauce dbenbacken, dasa Pommes Frites und ein Salat

1,3,7

25. RUSTIKALES SCHNITZEL 18,80
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30. RUMPSTEAK VOM ROASTBEEF'"’ 25,80
Ca. 300 Gramm, mit Rudaterbutter dazu
Dommes Fructes and ein Salat dern Sacson

31. DORNTNER BAUERNSTEAK"” 26,80

Ca. 300 Gramm mit geschmonton Buicbeln, dagu
deftige Brathantoffeln und ein Salat der Sacson

32. RUMPSTEAK NACH ART DES HAUSES''"727,80

Ca. 500 Gramm anter geschmoritun (Champignons
it Hollandacse, Rrotetten und ecn Salt der Sacson
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7,12

ZARTE RINDERBACKCHEN 28,80
Langoam geschmornte Delibatesse vom incochen Weidenind
in fein-ternbem Schwarsbion-Qus, dazn Restitaler und
A pfebrotloll

ZANDERFILET 23,80

1,3,7

DIE RAUCHER-PFANNE 22,80
HFausgemachite Rive-Ruakauer, Rasseler-Tacken
f “?mz‘éwu‘a{{e&g o als
and S, . dagu -
%zdacémme

7,12
DICKE RIPPE VOM SCHWEIN 19,80
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40. DORNTNER BAUERNMOLLE' 18,80
Grathantoffeln und {ecnen Speckbotnen

1. EINE FUHRE MIST 37 21,80
Lassen Sie sich abernnasctien!
Deéeses Genichit iot uichits fin den blecnen Fungern!

42. SCHWARZES ,HAUSTOPF' 19,80

Zante Wedadllons vom Schuwein auf Srathartoffeln

43. SPATZLE ,SCHWABISCHER ART" 18,80
wnd Rise dberbacken, dazu ein Salat der Sacson

AA. SPATZLE NACH ART DES HAUSES 18,80
Nt gebratenen Putentrustotreidfen an frischen
Dagu ein bleiner Salal der Sacson




LANDGASTHAUS

50. ZARTE RINDERROULADE"’-'2 22,80
dagu A pfetrotlbolil and Rrobetten

51. ZARTER SCHWEINEBRATEN 712 17,80

and Rroletten

52. RINDERBRUST MIT MERRETICH’ 18,80
A Memetichoatmesale, dazu ein blecner Salat
der Sacson and Pmmémzaggm

53. ZARTER RINDERBRATEN7'2 19,80

Aus dem falochen Filet gebraten, daza
Abelrotholt and Rnaketten
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60. VEGETARISCHE KOHLROULADE 17,80
Wt einer Recs-, Gemdise-, Parmesan-Mischung gefille,

61. VEGETARISCHE SPATZLE ’ 17,80
dowce mit Rase dberbacken - dagu ecn Salat der Sacson

62. VEGANE CURRYWURST 14,80
buachigen Ponunes
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11,12

70. CURRYWURST MIT POMMES 11,80

71. DORNTNER BAUERNFRUHSTUCK® 14,80

72. HAUSGEMACHTE SULZE 14,80

dapew Gecwiirggarke

73. HAUSGEMACHTES EISBEIN IM ASPIK 15,80
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80. WILDSCHWEINBRATEN’ 22,80
Wit cinen Preiselleemotueinsalle, dazu
Apfelrotloll und Rnoboetten

81. HIRSCHBRATEN’ 22,80
Aus der Reale mit ecner Champignon -

Rotweinsole, dazu A pfebrotlboll wnd Rroloetten

82. REHBRATEN’ 25,80
it Rotwein and Shery verfecnent, dazu
Jungern Rosenlsoll und Rostitaler
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BEILAGEN:

PORTION KROKETTEN/POMMES

PORTION BRATKARTOFFELN
UMBESTELLUNG

PORTION ROSTI-TALER
UMBESTELLUNG

GEMUSE-BEILAGE

EXTRAS:

BRATEN-SAUCE
SCHWARZBIER-JUS

SAUCE HOLLANDAISE
KNOBLAUCH-RAUCHER-SAUCE

KETCHUP/MAYO
KRAUTERBUTTER

4,00

5,50
+2,00

4,50
+ 1,00

3,00

3,00
4,50
3,00
2,00
1,00
1,50
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APFELPOMMES ROT/WEISS
2% bte Aplelotreilen in lbnadinio - silem Bierte
it Paderzucker,
soaie Vanillesauce und Precoclbecrmarmelade
9,80

SCHOKOLADENSOUFFLE
Zant schmelzendes Schololadentiichlein mit Ylivsigem Rera,
Senvient mét frischem Yolhannidbeenen- Sorbet, sowie
Waldbeerensole
8,80

XL CHURROS
Vanillesauce
7,80

AMARENAEISBECHER

Amanena -~ and Vanillecs mit buackiy - silen Amanenatirochen

7,80
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