LANDGASTHAUS

LIEBE GASTE,

SEIT DEM JAHR 2006 HEISSEN WIR SIE NUN IN
UNSEREM GASTHAUS WILLKOMMEN. VIELE JAHRE
SCHON BEMUHEN WIR UNS IHNEN DAS BESTE EINER
TYPISCH DEUTSCHEN KUCHE ZU SERVIEREN. DABEI
BERUCKSICHTIGEN WIR ALTE TRADITIONEN, BRINGEN
ABER AUCH MODERNE ZUBEREITUNGSARTEN EIN.
INZWISCHEN SCHON IN 2. GENERATION ARBEITEN WIR
STETS DARAN IHNEN EINEN ANGENEHMEN AUFENTHALT
ZU BESCHEREN. UNSER GASTHAUS SCHREIBT SCHON
LANGE GASTRONOMISCHE GESCHICHTE. UNTEN SEHEN
SIE AUFNAHMEN AUS DEN ERSTEN JAHREN SOWIE AUS
DER KRIEGSZEIT UM 1940.

WIR SIND FROH DIESE
GESCHICHTE MIT IHNEN WEITER ZU SCHREIBEN!

IHRE FAMILIE SCHWARZE
WUNSCHT IHNEN GUTEN APPETIT!
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LANDGASTHAUS

7,8,13

1. KLEINER SALAT DER SAISON’ ~7.,50
2. KLEINER SALAT MIT PUTENBRUST 10,50
4,7,8,13
3. GROSSER SALAT MIT THUNFIsSCH 12,80
2,8,13
4. GROSSER SALAT MIT GEBRATENEN 14,80
SHRIMPS
7,8,13
5. GROSSER SALAT MIT PUTENBRUST 14,50
7,8,13
6. BEILAGENSALAT 5,00
SUPPEN
10. TOMATENCREMESUPPE MIT” 5,50
SAHNEHAUBE
11. ZWIEBELSUPPE MIT TOAST UND’ 5,80
KASE UBERBACKEN
12. RAHMSUPPCHEN AUS’ 5,80
WALDPILZEN MIT BACKERBSEN
13. TAGESSUPPE 5,00
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LANDGASTHAUS

15. ROTBARSCHFILET'347 19,80
bleine Filets vom Rotbardct panient und in Buttern

gebraten, dagu Petersillientantoffeln und ein Salat
der Sacson

16. SCHOLLENFILET" %7 20,80
Schollefilers éu, Ectiille gebraton, | dazu
Petensillcentoartoffeln und ein Satat der Sateon

17. HARZER FORELLE ,MULLERIN‘"* 20,80

ca. 400 Grovmm ' Vin Butter gebraten, dasu
Petersillientoartoffcln -wid en Salat der Saison

18. HARZER FORELLE ,BLAU‘ 20,80

ca. 00 Gramm~- Blaw gedinstet mit Butter -
bantoffelln, enem lleinen Salat sowie Sakuemenretick
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LANDGASTHAUS

20. DEs FORSTERS SCHNITZEL'"3” 17,80
Rleine panierte Schuityel mil einer Rakimsale aus
and ecn Salat der Sacson

21. SCHNITZEL NACH WIENER ART!"*717,80
Rleine panierte Schuctzel nach ~“Wienen -t

22. GRIECHISCHES SCHNITZEL'"®” 18,80
Wee ' , Tomaten, Tzatyilec and Rise
, daga Pommes und ein Salat der Sacison
23. DbAs HAUSSCHNITZEL'"3” 18,80
Rrobetten and ein Salat der Sacson
24. HERZHAFTES SCHNITZEL"3” 18,80

Sauce dberbacken, W?Dmmwwzejwmmsm

25. RUSTIKALES SCHNITZEL"3” 18,80
Brathartoffele, ansen Salat der Sacdon
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LANDGASTHAUS

30. RUMPSTEAK VOM ROASTBEEF'"” 25,80
Ca. 500 Gramm, méit Rudaterbutter dasa
Pommes Frites and ein Salat den Sacdon

31. DORNTNER BAUERNSTEAK"” 26,80

Ca. 3500 Gramm mit gesclumonten Quicbeln, dazu
deftige Brathantoffeln und ein Salat der Sacson

32. RUMPSTEAK NACH ART DES HAUSES''727,80

Ca. 500 Gramm anter geschmoritun (Champignons
it Follandacise, Rnoboetten and ein Salt den Sacson
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LANDGASTHAUS

40. DORNTNER BAUERNMOLLE' 18,80
é&wte%céewz‘méa it ansenen deftigen
rathartodfeln wnd feinen Specklbotimen

41. EINE FUHRE MIST 3.7 20,80
Lassen Sce sict dberrasctien!
Deéeses Genichit iot niehits fin den blecnen Fungern!

42. SCHWARZES ,HAUSTOPF*' 19,80
Zante Wedadllons vom Schuwein auf Srathartoffeln
wnd ‘Racsergemdide mct ‘Follandaise

43. SPATZLE ,SCHWABISCHER ART‘"’ 18,80
wnd Rdse wberbacken, dazu ein Salat der Sacson

44 . SPATZLE NACH ART DES HAUSES'” 18,80
Dagu ein bleiner Salat der Sacson
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LANDGASTHAUS

50. ZARTE RINDERROULADE""'2 19,80
dagu A pfebrotlboll und Rroloetten

51. ZARTER SCHWEINEBRATEN 72 17,80

and Rrobetten “g

52. RINDERBRUST MIT MERRETICH? 17,80
den Sacson addi, e

53. MILDERFBURGUNDERSCHINKEN’ 17,80

A Weibhenbotratm; bouctes Gemdise
and Rroletten <

54. ZARTER RINDERBRATEN7'2 18,80

Aus dem falschen Filet gebraten,
%ﬁge&azéaéémgwm e
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LANDGASTHAUS

KINDER- UND SENIORENTELLER
55. HAUSGEMACHTE HAHNCHEN-STCKE ~ 8,80

y 4
56. KLEINES PANIERTES SCHNITZEL 11,80
57. POMMES FRITES ROT/WE,|SS 4,00
. 1,3,7,12
58. JAGERBOULETTEN 15,20
59. KLEINES SCHNITZEL "’ 15,20

VEGETARISCH
N o\

60. VEGETARISCHE KOHLROULADE 17,80
Aot crir R G, PonmasanMlschiong gof il

61. SPATZLE MIT KAISERGEMUSE, 17,80
62. VEGANE CURRYWURST/POMMES 14,80
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LANDGASTHAUS
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ZUM ABEND

70. CURRYWURST MIT POMMES'"'? 9,50
71. HALBES HAHNCHENyVOM GRILL 12,80
72. GEBACKENER CA 12,80
74. DIVERSE BELEGT 12,80
75. DORNT f 14,80
76 HAUSGEMACHTE SULZ 14,80
77. HAUSGEMACHTES EISBEIN IM ASPIK 15,20




LALN}SASTHAUS
W

[T ]
- I}

by
e e = =

o~

UNSERE WILDGERICHTE
N 7/! Z

80. WILDSCHWEINBRATEN"’ 22,80
it ecnen Precselbeerrotweinsole, daza
%ﬁ{e&atéaéémfwém

81. HIRSCHBRATENT - \ 22,80

Aus den Reube ot eincr Cliamnsignin=
Rotueinsbfle, dazu #5{cliothkotl-wid Kroletten

82. REHBRATEN/ 25,20
Mt Rotwein und-Shery verjeiaent, daza
Jungern Rosentooll und Rostitaler

83. HASENKEULE’ 25,20

n WeSterbotratin, buntes Gemdise
and Rrobetten “e
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